
GROBI KURIKUL ZA CELOTEN PROGRAM NPI – POMOČNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI  

 
PREDMET / 

MODUL 
PRVI LETNIK - SKLOPI DRUGI LETNIK - SKLOPI 

Slovenščina 

 

A:Vezi med 

ljudmi, ljudsko 

izročilo      

20% 

B: Strokovni 

jezik, 

strokovna 

besedila  

40 %               

C: Vezi med 

ljudmi, ljubezen 

20% 

D: Človek in 

svet, dom, 

domovina, 

družba, svet 

20% 

A: Človek in svet, 

narava  

40% 

B: Javna 

besedila, 

uradna 

besedila   

60% 

 

Matematika 

 

A:  Naravna in cela 

števila            30% 

B: Racionalna in 

realna števila      30% 

C: Merjenje in 

ravninska geometrija 

40% 

A: Odnosi med 

količinami 40% 

B: Delo s 

podatki in 

osnove 

verjetnostneg

a računa 30% 

C: Prostorska 

geometrija 

30% 

Družboslovje in 

 

 A: Spoznavanje pokrajine in 

položaj Slovenije v EU 

40% 

B: Slovenci do 

19. stoletja 

30% 

C: Slovenci in 

svet v 20.stol. 

30% 

A: Svetovni problemi in človekov odnos do okolja in posledice 

poseganja vanj 100% 

 

naravoslovje  

 

D: Snovi, snovne spremembe in energija 

68% 

E: Organske 

spojine 32% 

 

B: Delovanje človeškega telesa in 

ohranjanje zdravja  68% 

C:Ekologija in 

okoljska vzgoja 

32% 

 

Športna vzgoja 

 

A: Osnovni program 66 % B: Izbirni športi 34% A: Osnovni program 74,2 % B: Izbirni športi 25,8 % 

Komunikacija na 

delovnem mestu 

 A:  Osebnost 35 % 

 
B: Komunikacija 65 % 

 

Temelji živilstva 

in prehrane 

A: Odgovorno 

ravnanje v živilstvu  

20 % 

B: Procesi v živilstvu     

40% 

C: Osnove prehrane 

in živilske mikrobio.   

40% 

 

Priprava živil 

živalskega izvora 

A: Mleko 

50 % 

B: Meso 

50 % 

 

Priprava živil 

rastlinskega 

izvora 

A: Pomoč pri predelavi žit, pri pripravi 

pekovskih in                                                                        

slaščičarskih izdelkov ter testenin         70 %                                                                                                                   

B: Pomoč pri 

predelavi sadja in  

vrtnin 30%                       

 

Izdelava 

pekovskih in 

 A: Izdelava osnovnih vrst kruha in 

pekovskega peciva  50% 

B: Izdelava slaščičarskih 

izdelkov 50% 



slaščičarskih 

izdelkov 

OK: 

Tuji jezik ANJ  

A: Me and you?    

50%                                             

B: Every day 50% A: I like food 

50% 

B: Ana's day  

50% 

Čiščenje in 

urejanje 

prostorov 

A: Postopki in načini čiščenja  

 70% 

B: Urejanje 

prostora  

30% 

 

Spoznavajmo 

sebe in druge 

A: Jaz 

50% 

B: Jaz kot del skupnosti 

50% 

  

Priprava živil   A: Priprava živil 100% 

 

Osenčeno – pomeni, da predmeta/ modula ni v letniku (predlog razporeditve) 

 

 

 

 

V strokovnih modulih obsega praktično izobraževanje v šoli 302 uri v 1. letniku in 298 ur v 2. letniku. 

 

Delež teorije in prakse v strokovnem modulu: 

MODUL (ŠT. UR) PRA TEOR 

160 110 50 

140 96 44 

320 220 100 

112 78 34 

OK: 160 106 54 

 

 

 

 

 

 



GROBI KURIKUL ZA PRVI LETNIK NPI – POMOČNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI 

 

Delež ur v % 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 
PREDMET / MODUL PRVI LETNIK - SKLOPI 
Slovenščina 

 

A:Vezi med ljudmi, 

ljudsko izročilo      

20% 

B: Strokovni jezik, strokovna besedila  

40 %               

C: Vezi med ljudmi, 

ljubezen 

20% 

D: Človek in svet, dom, 

domovina, družba, svet 

20% 

Matematika 

 

A:  Naravna in cela števila      

30% 

 B: Racionalna in  realna  števila            

30% 

C: Merjenje in ravninska geometrija  

40% 

Družboslovje in 

 

 A: Spoznavanje pokrajine in položaj Slovenije v EU 

40%                                             
B: Slovenci do 19. Stoletja 

30% 

C: Slovenci in svet v 20.stol. 

30% 

naravoslovje  

 

D: Snovi, snovne spremembe in energija 

68% 

E: Organske spojine  

32% 

Športna vzgoja 

 

A: Osnovni program 66 % B: Izbirni športi 34 % 

Temelji živilstva in prehrane 

 

A: Odgovorno ravnanje 

v živilstvu  20 % 

B: Procesi v živilstvu     

  40% 

C: Osnove prehrane in živilske mikrobiologije  

40% 

Priprava živil živalskega izvora 

 

A: Mleko 

50 % 

B: Meso 

50 % 

Priprava živil rastlinskega izvora A: Pomoč pri predelavi žit, pri pripravi pekovskih in                                                                        

slaščičarskih izdelkov ter testenin         70 %                                                                                                                   

B: Pomoč pri predelavi sadja in  

vrtnin                           

30 % 

OK: 

Tuji jezik ANJ  

A: Me and you    

50%                                             

B: Every day 

50% 

OK:  

Spoznavajmo sebe in druge 

A: Jaz 

50% 

A: Jaz kot del skupnosti 50 % 

OK:  

Čiščenje in urejanje prostorov 

A: Postopki in načini čiščenja  

70% 

B: Urejanje prostora  

30% 

Delež ur v % 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 

 

 

 

 

 



 

GROBI KURIKUL ZA DRUGI LETNIK NPI – POMOČNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI 

 

Delež ur v % 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 
PREDMET / MODUL DRUGI LETNIK - SKLOPI 
Slovenščina 

 

A: Človek in svet, narava  

40% 

B: Javna besedila, uradna besedila   

60% 

Matematika 

 

A: Merjenje in ravninska geometrija 

50 % 

B: Delo s podatki in 

osnove verjetnostnega 

računa 20 % 

C: Prostorska geometrija 30 % 

Družboslovje in 

 

A: Svetovni problemi in človekov odnos do okolja in posledice poseganja vanj 

100% 

naravoslovje  

 

B: Delovanje človeškega telesa in ohranjanje zdravja  68% C:Ekologija in okoljska vzgoja 

 32% 

Športna vzgoja 

 

A: Osnovni program 74, 2 % B: Izbirni športi 25,8 % 

Komunikacija na delovnem mestu A:  Osebnost 

35 % 

B: Komunikacija  

65 %  

Izdelava pekovskih in slaščičarskih 

izdelkov 

A: Izdelava osnovnih vrst kruha in pekovskega peciva  50% B: Izdelava slaščičarskih izdelkov 50% 

OK: 

Tuji jezik ANJ  

A: I like food 

50%                                          

B: Ana's day 

50% 

OK: Priprava živil 

 

A:Priprava živil 100% 

Delež ur v % 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 

 


