IC PIRAMIDA MARIBOR VIŠJA STROKOVNA ŠOLA  (JUNIJ 2012)
POSEBNA PRIZNANJA ŠTUDENTOM ZA  DIPLOMSKE NALOGE

Komisija za priznanja  je izbrala 3 diplomske naloge 3 študentov diplomantov in svojo izbiro utemeljila z naslednjim:
Jernej KLEMENČIČ
Za zanimivo raziskavo in rezultate, ki so pomembni v za industrijo in trgovino.
Diplomant je v svojem diplomskem delu preučeval ohranjanje senzoričnih lastnosti in roke trajanja  svinjskega mesa, ki prihaja na trg iz izbrane mesne industrije različno pakirano. Prišel do pomembnih ugotovitev o rokih trajanja različno pakiranega svežega svinjskega mesa. V industriji se je namreč pojavljalo vprašanje, v kakšnih pakiranjih in za koliko bi lahko roke trajanja še podaljšali in s tem pomagali celotni verigi ponudbe, tudi trgovski mreži. Rezultati se že uporabljajo v praksi.
Naloga je bila izdelana v Panviti MIR Gornja Radgona.
Mentorica: mag. Metka Senekovič
Somentor: Igor Kustec, univ.dipl.ing., Panvita MIR Gornja Radgona
Karmen LAH
Za nakazano pomembno povezavo živilske industrije z okoljem in pozitivnim odnosom do okoljevarstva.
Diplomantka je v svoji diplomski nalogi še dodatno ločevala že ločene odpadke v mesni industriji in jih sortirala v podskupine. Na ta način je pokazala na možnost zmanjševanja količine odpadkov, ter po drugi strani povečanje količine ločeno zbranih odpadkov. 

Ter pokazala tudi na sodobni trend možnosti večjega recikliranja, 
Naloga je bila opravljena v Perutnini Ptuj, d.d.
Mentorica: Rosvita Arzenšek Pinter, univ. dipl. ing. živil. tehn. 
Somentorica: Alenka Brglez, univ. dipl. ing. živil. tehn., Perutnina Ptuj.
Nataša TOLAR
Za nakazano pomembnost na vedno več alergij in intoleranc na hrano pri osnovnošolskih otrocih in prikazan primer dobre prakse v izbrani OŠ.

V diplomskem delu je diplomantka prikazala primerjavo ponujene malice in kosila za otroka z alergijo na mlečne beljakovine in za otroka brez omejitev v prehrani v OŠ Pohorskega odreda Slovenska Bistrica.  Želela je tudi ponuditi pestrejši jedilnik za to vrsto alergij in poiskati primerne nadomestke. Pomembno poslanstvo naloge pa je tudi seznanjanje učiteljev in zaposlenih v kuhinji s pomembnostjo pravilne sestave obroka za učence s to vrsto diete.   
Mentorica: Jasna Komerički, univ. dipl. ing. živil. tehn. 
Somentorica:  Marija Predikaka, univ. dipl. ing. živil. tehn., OŠ Pohorskega odreda Slovenska Bistrica
