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Das Bildungszentrum Piramida Maribor ist eine Berufsschule und stellt eine Ausbildung fur Berufe
in der Lebensmittelindustrie - von der kirzeren und mittleren Berufsausbildung bis zur technischen
und beruflichen postsekundaren Berufsausbildung, als ein kurzer Zyklus der tertiaren Ausbildung zur
Verflgung.

Das BZ-Piramida Maribor wird hauptsachlich von der Regierung (etwa 95 %) finanziert; ein kleiner
Teil von der Ausbildung von Erwachsenen, der Forschungsarbeit, die in Gesellschaften durchgefuhrt
wird, aus EU-Projekten, aus schulgemachten Produkten und anderen Quellen.

Das Zentrum beschaftigt ungefahr 50 Mitarbeiter (etwa 35 von ihnen sind Lehrer und Dozente) und
hat auch cca. 20 bis 30 Praxislehrer (aus Industrien und anderen Gesellschaften). Sie haben einen
speziellen Vertrag mit der Schule fur die padagogische Arbeit.

Das Zentrum besteht aus drei Einheiten:

® Mittelschule fur Lebensmittel und Ernahrung,
® Hohere Berufsuniversitat und
® Zwischenbetriebliches Ausbildungszentrum.




1. MITTELSCHULE FUR LEBENSMITTEL UND ERNAHRUNG

Die Mittelschule flr Lebensmittel und Ernaahrung hat eine 60 - jahrige Tradition und ungefahr 350
Schuler pro Jahr. Es bedeckt alle beruflichen und technischen Niveaus. Die Schule wird gréRtenteils
von ganztagigen Schulern besucht, die Minderheit von ihnen sind Teilzeitschiler. Sie werden in ver-
schiedenen Programmen eingeschrieben:

® 2-jahriges Programm: Assistent in der Biotechnik und Versorgung
® 3-jahrige Programme: Backer, Fleischer, Konditor (mit einer AbschluBprifung) und
® 3+2 - jahriges Programm: Lebensmitteltechniker (mit einem Abitur)

KURZER ZYKLUSBERUFSPROGRAMM
« ASSISTENT IN DER BIOTECHNIK UND VERSORGUNG

Dieser kurzer Berufsprogramm wird in 2 Jahren vollendet. Die Schiler bekommen 120 Kreditpunkte.
Das erfolgreich vollendete Ausbildungsprogramm ermdglicht dann die Weiterbildung in den 3-jahri-
gen Berufsprogrammen.

OBERE SEKUNDAREBERUFSAUSBILDUNG
(3-JAHRIGE PROGRAMME)

e BACKER
* KONDITOR
* FLEISCHER

Es ist ein 3-jahriges Programm, die Schiler bekommen 180 Kreditpunkte. Ein erfolgreich vollendetes

Ausbildungsprogramm innerhalb der sekundaren Berufsausbildung ermoglicht die Weiterbildung in
den entsprechenden Ausbildungsprogrammen der berufstechnischen Ausbildung.

BERUFSTECHNISCHE AUSBILDUNG
(3+2 JAHRIGES PROGRAMM)

* LEBENSMITTELTECHNIKER

Es ist ein 2-jahriges Programm mit 120 Kreditpunkten. Dieses Ausbildungsprogramm wird mit dem Be-
rufsabitur vollendet und ermdglicht die Weiterbildung in héheren Berufs- und Berufsstudienprogrammen.




2. HOHERE BERUFSUNIVERSITAT

Die héhere Berufsuniversitat wurde 1999 gegriindet. Wenn die Schuler nach 5 Jahren die Berufs-
schule beenden, konnen sie sich in die hohere Berufsuniversitat einschreiben, um 2 Jahre in dem
héheren Berufsstudienprogramm (kurzer Typ vom tertiaren Studienprogramm) zu studieren:

* Lebensmitteltechnologie und Ernahrung (mit den Bologna Kreditpunkten 120 ECTS)

Das Studienprogramm ist dufderst praxisorientiert. Alle Lehrplane, werden modular und mit Kreditpunkten
bewertetet. Sie ermdglichen Modullehrplane und das Erreichen von speziellen Sachkenntnissen.

Wahrend des Studiums werden die Studenten an theoretischen Vortragen und an einer Vielfalt der aktiven
Arbeit beteiligt wie- Laborarbeit, praktische Arbeit, praktische Ausbildung bei einem Arbeitgeber, Feldarbeit,
Projektarbeit, Forschungsarbeit, Exkursionen zu den Lebenssmittelindustriegesellschaften. Studenten und
Schiler haben auch die Gelegenheit des internationalen Austausches; wir haben eine internationale Zusam-
menarbeit mit Universitaten, Universitaten und Einrichtungen auswarts eingesetzt.

Die Bedingung unserer Zusammenarbeit im Projekt Erasmus und zugleich die Qualitatstatigkeit ist die ECHE
Urkunde (Erasmus Charter for Higher Education), fiir den Zeitraum 2014-2020, die wir am 6.12.2013 erhielten.
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Das zwischenbetriebliche Ausbildungszentrum wurde 2010 gegriindet und ist sowohl mit Schuleinheiten auf
verschiedenen Niveaus sowie mit Gesellschaften als auch mit der Lebensmittelindustrie stark verbunden.

Innerhalb des zwischenbetrieblichen Ausbildungszentrums werden Erwachsenenbildung, nationale Berufs-
qualifikationen und Ausbildung fur die Arbeitslosen und die Mentoren in der Industrie ausgeflhrt.

Die zwischenbetrieblichen Ausbildungszentrums Werkstatten stellen praktische Ausbildungen flir Schler
und Studenten - beide inlandisch und auslandisch zur Verfligung. Wir sind auch in den Mobilitatsprogram-
men KA1 und KA2 von Erasmus, sowie in anderen EU-Projekten tatig.

Im zwischenbetrieblichen Ausbildungszentrum haben wir moderne Ausristung fir die Backerei, Kondito-
rei und Fleischerei. Wir haben auch ein Geschaft und eine Konditorei fir die Férderung und den Verkauf
unserer eigenen Produkte.




WEITERE INFORMATIONEN UBER UNS:

Das BZ hat gut ausgestattete Laboratorien fir Chemie, Biologie und Mikrobiologie, Lebensmittel
Qualitatskontrolle, Qualitatskontrolle von Zerealien und Mehl, Sensorikanalysen usw.

Schulwerkstatte wurden fir die Backerei, Konditorei und Fleischproduktion modern ausgestattet.
Vom technologischen Aspekt kdnnen wir sagen, dass wir mit der Industrie Schritt halten kénnen.

Der sehr wichtige Teil unserer Berufsprogramme ist die praktische Arbeit. Wir haben unsere eigene
Produktion von Brot, Backwaren, Kuchen, Keksen, Geback, schokoladenbraunen Pralinen, Zucker
und Marzipandekoration, einigen Teigwarenprodukten, organischem Fleisch und Aufschnitten. We-
gen der sehr starken Tiergesetzgebung (wie in der Industrie) werden unsere Werkstatte fur Fleisch
und Aufschnitte ins EU-Register gelegt und folgen den HACCP-Regeln. Wir haben unser eigenes
Geschaft und Caférestaurant.

Der grolRe Teil von der praktischen Lehre (Praktikumsarbeit) wird in Gesellschaften ausgefihrt. Die
Schule hat Vertrage mit mehr als 100 Gesellschaften und Unternehmen. Die Vision des Zentrums ist
eine starke Zusammenarbeit mit der Industrie fortzusetzen.




